
3 gute Gründe:
•	Leistungsstark & vielseitig 
•	Für große Mengen (bis zu 3 kg Teig) 
•	Stabil und standfest

Weitere Features:
•	Hochwertiges Vollmetall-Gehäuse in modernem Design 
•	800 Watt Gleichstrommotor für echte Profi-Aufgaben 
•	Kippbarer Motorkopf mit Einhand-Entriegelung für leichtere Handhabung 
•	Maximale Performance dank 7 Liter Edelstahlrührschüssel für die Verarbeitung von bis 

zu 3 kg Teig 
•	Touch-Display und zentrale Bedieneinheit 
•	Drei vollautomatische Programme: Rühren, Kneten, (Sahne) Schlagen 
•	Zwei Zusatzfunktionen: Praktische Pulse-Funktion & Equipment-Funktion 
•	10 Geschwindigkeitsstufen 
•	Zeit-Anwahl von 0 - 30 Minuten
•	Planetarisches Rührsystem für eine schnelle Zubereitung und gleichmäßige, homogene 

Ergebnisse 
•	Große 7 Liter Edelstahl-Rührschüssel 
•	Abnehmbarer Spritzschutz inkl. extragroßer Nachfüllöffnung 
•	Nachfüllöffnung mit extra Deckel für sauberes Einfüllen ohne Herausspritzen
•	Vollmechanisches Getriebe für zuverlässige Leistung 
•	Dauerbetrieb bei schweren Teigen von bis zu 30 Minuten möglich 
•	Zubehör-Anschluss für noch mehr Zubereitungsmöglichkeiten 
•	Praktischer Ein-/Ausschalter auf der Rückseite des Gerätes
•	5 Jahre Garantie

Lieferumfang: 
•	Drei Rührelementen: Flachrührer, Ballon-Schneebesen und Knethaken aus Edelstahl (jeweils spülmaschinengeeignet), Einlage für Schüsselaufnahme, 

Bedienungsanleitung

230 V ~  800 Watt

50 Hz

4001627027773

479 x 244 x 412 (590) mm

18 kg
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4001627027773

552 x 305 x 482 mm

20 kg

560 x 365 x 510 mm 
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1200 x 800 x 1670 mm

260 kg

TECHNISCHE DATEN
Leistung   

LOGISTISCHE DATEN
EAN

Maße Produkt (L x B x H)

Nettogewicht Produkt

VPE

EAN-VPE

Maße des Verkaufskartons

Produktgewicht inkl. Verkaufskarton

Maße des 1-er Umkartons (L x B x H)

Maße des 2-er Umkartons (L x B x H)

Stück / Palette

Lage / Palette

Stück / Lage

ca. Maße volle Palette (L x B x H)

ca. Gewicht volle Palette
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•	Kapazität - Hefeteig:
•	Kapazität - Eiweiß:		
•	Kapazität – Schlagsahne:	
•	Max. verarbeitbare Mehlmenge: 	
•	Drehzahl (Min./Max.): 	 	

	

3 kg fester Hefeteig   
20 Eiweiß – ca. 720 g
1,2 kg
2 kg
45 - 220 U/min.


